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UNA FIRMA EN ALABAMA RETIRA DEL MERCADO PRODUCTOS ALAS DE POLLO “A LA 

BBQ”  DEBIDO A ROTULACIÓN ERRÓNEA Y ALÉRGENOS NO IDENTIFICADOS 
              
WASHINGTON, el 21 de diciembre del 2012- Wayne Farms, un establecimiento en Decatur, Alabama 

retira en forma voluntaria, aproximadamente 2,320 libras de productos de alas de pollo a la barbacoa con miel, 
congeladas, debido a error en rotulación y a que podrían contener alérgenos no declarados, huevos, los cuales 
no están declarados en la etiqueta, según fuera anunciado hoy por el Servicio de Inocuidad e Inspección de los 
Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por 
sus siglas en inglés). Los pimientos rellenos contienen salsa inglesa hecha con anchoas, un conocido alérgeno el 
cual no está declarado en la etiqueta 

  
Los siguientes productos están bajo la lista de retirada (los nombres de los productos están mencionados 
en inglés): 
 

• Sacos de 4 lbs. de “GFS® Honey BBQ Flavored Chicken Wings” enpacados en cajas de 16-lbs. 
 

Las cajas demuestran el número de establecimiento “P-33885” dentro de la marca de inspección del USDA, 
y un código de caja 572160. Los sacos demuestran una fecha de producción de “11/28/12” encima de 
“p#33885” rociada en tinta sobre el empaque. Los productos fueron producidos en Nov. 28, 2012 y fueron 
enviados a un centro de distribución en Kentucky para su distribuciOn a nivel de ventas en Indiana, Kentucky y 
Tennessee. Conforme esté disponible, un(os) listado(s) de distribución  será(n) colocado(s) en la página de 
internet del FSIS en  www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp. 

 
El problema fue descubierto cuando un cliente intento escanear el producto en inventario y no pudo. El 

producto retirado del mercado fue producido con huevos y empacado en sacos para productos formulados sin 
huevos.Ni el FSIS ni la compañía han recibido reportes de reacciones adversas debido al consumo de estos 
productos. Cualquier persona preocupada hacerca de alguna reacción, debe contactar a su proveedor de 
servicios de salud.  

  
       El FSIS conduce rutinariamante cotejos de efectividad para verificar que las firmas que retiran los productos 
notifiquen a sus consumidoressobre la misma y de que se están tomando los pasos para asegurarse de que el producto 
ya no esté disponible a los consumidores. 
 

Los medios de comunicación y consumidores con preguntas respecto a esta retirada deben contactar al 
Director de Mercadeo de la compañía, Alan Sterling, al (678) 450-3092. 

 
Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas 

al día, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Pregúntele a Karen”), visitando Askkaren.gov o la Línea 
de Información gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que está disponible en inglés y en 
español y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También usted 
puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día.   

Listado de distribución: Retail Distribution List (PDF Only) 
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http://www.fsis.usda.gov/FSIS_Recalls/Open_Federal_Cases/index.asp
http://pregunteleakaren.gov/
http://www.fsis.usda.gov/PDF/RC_082_2012_Retail_List.pdf
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www.fsis.usda.gov 

  

¿Preguntas acerca de la 
Inocuidad de los Alimentos? 

¡Pregúntele a Karen!  
Sistema de respuestas 

automatizado del FSIS puede 
proveerle información acerca de 

la inocuidad de los alimentos 
24/7 

Siga el FSIS en "Twitter" en 
twitter.com/usdafoodsafety    

 
# 
 

NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra información. 

Siga al FSIS en Twitter en twitter.com/usdafoodsafety. 
 

http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question
http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question
http://www.fsis.usda.gov/Food_Safety_Education/Ask_Karen/index.asp#Question
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/
http://twitter.com/usdafoodsafety


EL Departamento de Agricultura es un proveedor de igualdad de oportunidad de empleo y prestador de servicios. Para radicar una 
querella por discriminación, escriba a : USDA, Director, Office of Civil Rights, 1400 Independence Avenue, SW, Washington, DC 

20250-9410 or call (800) 795-3272 (voice), or (202) 720-6382 (TDD). 
 

 
Clasificaciones de Retiradas del USDA 

 
Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 

existe una probabilidad razonable que el uso del producto causará 
consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte. 

Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud donde 
existe una probabilidad remota que el uso del producto cause 

consecuencias adversas a la salud. 
Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 

consecuencias adversas a la salud. 
 
 
 

 
 
 
 
 

USDA RECALL CLASSIFICATIONS

Class I This is a health hazard situation where there is a reasonable probability that the use of the
product will cause serious, adverse health consequences or death.

Class II This is a health hazard situation where there is a remote probability of adverse health
consequences from the use of the product.  

Class III This is a situation where the use of the product will not cause adverse health
consequences.  


